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| (ON VERPURE FRITTI olE € BASILICo
|
(TomatensoBe mit gebratenem Gemuese, Oliven + Basilikum) |
® ® |

72 Hande voll uererreite Cherrytomaten, 2
Lauchzwiereln, eine Handvoll Basilikumelattern, 2-
Knoglauchzehen, Prise Salz, Prise Pfefber, | Teeld £eel
Paprikapulver, SOml Olivend | und einem Passierstas

pUrieren.

| halke aewlrfelte Zwiekel, halke aerierene MO hre und
ca. IS gehackten QOliven in Olivend | angraten, die
purierte Salsa und | Glas trockenen R.ot- oder
Weisswein dazuaeren, schO N einkochen und eei Bedarf
(wenn die Sosse zu dick wird und Gefahr 18udt
anzuerennen) | Esslo £fel Tomatenmark und 200m|
Gemu serrihe dazugeren! (Insaesamt ca. 22 Stunden
kochen) Fertig!

Schmeckt zu jeclicher Pasta und kann prima mit einem
aerierenen Parmiaiano oder Grana Padano Garniert

werden. . !



